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RESTAURANT






DAS DINNER
ALS ERLEBNIS

Im Time Machine Restaurant geniel3en Sie ein hervorragendes
3-Gange-Menu inklusive korrespondierenden Getranken
und reisen dabei durch fantastische Welten.

Mit einem geheimnisvollen Aufzug sind Sie in das Reich

von Professor Tempus gelangt. Der Steampunk als kulturelle
Bewegung birgt eine kunstvolle Atmosphadre. Futuristische
Technik und viktorianischer Stil lassen die Welt um Sie herum
wie verzaubert erscheinen. Hier speisen Sie nicht, um satt zu
werden, sondern um all Ihre Sinne fUr ein Abenteuer zu 6ffnen.

Qnser Restaurantteam zelebriert Inren Abend voller
Uberraschungen und kleiner Wunder.

Dinnertainment der Extraklasse.

Alle Preise in Euro



ERLEBNISMENU
LU IHRER ZEITREISE

VORSPEISE

Duett vom Lachs* und geraucherter
Forelle

mit Gurke, Radieschen, Meerrettich und
Kaviar

HAUPTSPEISE  Aumaerk** Tafelspitz

DESSERT

ein bekdommliches Gusto-Stuck vom jungen
Rind mit glasierten Zwiebeln, Kartoffelstampf
und Rotweinjus

oder

Gebratenes Kabeljaufilet
mit Erbse, Sellerie und Safranvelouté

Erdbeer-Tiramisu

an Ananas-Vanille-Chutney mit Pistazien-
Espuma

ab 16 Jahre 24,9 pro Person

**Aumaerk Fleischmanufaktur — das beste Fleisch der
Welt | www.aumaerk.com



VORSPEISE

HAUPTSPEISE

DESSERT

VEGETARISCHES
MENU

Rote-Bete-Carpaccio

mit Blumenkohl-Erdnuss-Créme, GemUse
der Saison und Truffelvinaigrette

Ravioli

mit Kurbis-Ingwer-Kompott und Kokos-
schaum

Erdbeer-Tiramisu

an Ananas-Vanille Chutney mit Pistazien-
Espuma

ab 16 Jahre 24,9 pro Person
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MEN(
FOR
KIDS

VORSPEISE  Haihappen

Gespielite Seelachs-Nuggets mit Gurke und
einer feinen, leichten Remouladensauce

HAUPTSPEISE Raupe Nimmersatt

Krosse Rostbratwurste mit Kartoffelpuree
und sul3en Fingermohren

DESSERT Fruchtige Frisbeescheibe

ab 6 Jahre 9,9 pro Person



ALKOHOL-
FREIES

BIER

Gerolsteiner Wasser
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensaure

Coca-Cola
Fanta
Sprite

Safte und Saftschorlen

Apfel, Orange, Maracuja, Mango,
Ananas, Cranberry, Kirsche, Banane

Radeberger

vom Fass

Schoffernhofer Weizen
hell

Jever Fun
alkoholfrei



WEIN

Weillwein

Colombard - Vin de Pays du Gers

Frankreich

Ein frischer Wein mit Korper und Fruchtig-
keit. Der Wein hat eine blumige Nase, die
unterstutzt wird durch aromatische Noten
von Pfirsich und roten Beeren. Mechanisierte
Lese der leicht Uberreifen Trauben, rasches
Keltern, Garung bei niedrigen Temperaturen
(14 -16° C), 1 Woche lang.

Rotwein

Cabernet Syrah - Pays D'Oc

Frankreich

Ein intensives Bukett aus Kirsche & Johannis-
beere, das durch eine leicht delikate, wirzige
Note unterstrichen wird. Mit seinem krafti-
gem Aroma ist dieser Wein schon ausgewo-
gen und gut strukturiert. Die Trauben werden
reif gelesen, entrappt und zerstampft und
dann in 6 bis 12 Stunden bei kontrollierter
Temperatur (circa 30°C) vergoren undvor-
sichtig gepresst. Der Wein reift in-Edelstahl-
tanks, um die reichhaltigen Aromen zu erhal-
ten.



*Aufgrund gesetzlicher Auflagen sind wir zu folgendem Hinweis verpflichtet: Der Verzehr von rohen bzw. halb
gegarten Speisen aus Fleisch, Geflugel, Fisch, Krustentieren und Eiern kann ein gesundheitliches Risiko dar-
stellen, insbesondere bei Menschen mit geschwachtem Immunsystem. Auf Wunsch garen wir die Speisen
gern flr Sie durch.



